


Ma che vor di “Ribelle”?
E molto semplice: ve famo magna’,
beve e diverti come sappiamo

* ’ fa’ solo noi.

Benvenuti alla Valle Del Sacco, Scannerizza il OR CODE,
metteteve comodi per il menu.
dal 1997 e godeteve ‘a serata! Scan the QR CODE
Esperienza Romana Ribelle for the menu.
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Mentre aspetti che te portamo Uantipasto te devi connette!

1B o 2 Bron

[::‘J> Scegli un frittino, ‘na bruschetta,
‘na carbonara o ‘na bella pizzetta.
Trattate bene, sei nel posto giusto!

Stappa ‘na bella Bottiglia de Bollicine,
oppure viziati con un bel calice de vino.
C’avemo pure lo Spritz!

Connettiti e registrati alla nostra rete /Q
LA VALLE DEL SACCO WIFI, gratta
e prova a vince uno dei nostri premi!
Non esse timido, non fa’ complimenti.
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Bollicine da Coccola D Calicetti de Vino Bianco Calicetti de Vino Rosso
Casa vittorino Pecorino Bio Rpsso Piceno
Az. Agr. Astoria Vegan o é BioVegan =
Veneto. é ?6€ f\/lza.ré%g.Cocu Grifoni ?6€ fl’;\/lza.ré%g-Cocu Grifoni ?6€
Chardonnay Chianti Rufina
Calicetti de Vino Rosato #z.Agr. Colognole Zgngéﬁvngogno
oscana.

?6€ Toscana ?6€
Litorale Rosato Bio
Az. Agr. Val delle Rose
Toscana. ?6€

“Famme uno Spritz!”

SPRITZ @
Aperol o Campari,
Prosecco DOC Treviso e Soda. 6€




BRILLANTE

‘Na ventata de freschezza

e gusto invadera il palato!

NUN TE LA PUOI PERDE!

Chips di zucchine, salmone

e crema di ricotta all’erba cipollina. 7€

PREZIOSA
Pomodorino ciliegino, bufala a crudo
e pesto di basilico. 5,5€

‘A RAFFINATA
Fichi freschi, spianata
romana e miele. 5,5€

DE CORE ALICE “New
Pomodoro cuore di bue, Stracciatella e alici del
parmigiano e basilico. 5€ mediterraneo. 6€

ERCUBOTTO CARBONARA < New

‘Na botta de vita che dichiara amore a Roma!
‘Sto Cubotto 'na bomba de gusto fatta come
se deve: guanciale croccante, pecorino romano,
ovetto e pepe nero. 7€

PORN BURRATA

La burrata in carrozza!
Burrata ricoperta di mortadella,

crema al basilico e pistacchio di Bronte. 8,5€
Consigliata ogni due persone

A /miu'/ vm»/u?f:‘

BON BON DI PARMIGIANA
Polpetta fritta di melanzane
alla parmigiana, servite con
sughetto di pomodoro. 3,5€

FIORE DI ZUCCA... E ALICI
Fiore di zucca fritto, ripieno
di mozzarella e alici. 3€

‘A TEMPURINA

Crocchetta in tempura di
OLIVE ASCOLANE patate, cicoria e fior di
Sette olive farcite con carne, latte affumicato. 3€

panate e fritte. 'Na Goduria. 4€

, SUPPLI CLASSICO
BACCALA FRITTO o Riso al pomodoro
Croccante filetto di baccal fritto in pastella. 6€ e fior di latte. 2,5€

umy

GIRA PAGINA
e scopri
La Nostra
Cucina!



Esperi
Ribe
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MA SEI DE COCCIO
IL Top

Coccetto de moscardini al pomodorino,
e una bella bruschettina per la scarpetta. 12€

uny

Mettice ‘na bella
focaccia bianca
vicino +4,5€

CRUDO E BUFALA
Semplice. Fresco. Delicato. Bono.
L'Antipasto leggero e sfizioso.

Prosciutto crudo e Mozzarella

TAGLIERE PE’ GLI INTENDITORI
Perfetto ogni due persone

Prosciutto crudo, spianata romana, speck
altoatesino, salsiccia di cinghiale, mortadella

[.G.P, caciotta Civitonica della Tuscia selezione
DOL, caciotta Gran pastore e miele. 19€

SPAGHETTONE “MA CHE DAVERO”? E\_W
Strano. Fori de testa. Bono Vero!

Ce lo semo studiato pe’ bene

C‘é solo da magnallo tutto e sogna.

Spaghettone con tonno fresco alla

cacciatora, polvere di olive e croccante

di taralli aromatizzati.

Ma de che stamo a parla’! 19€

perfetto con=?
Chardonnay - Colognole +6€

A

A’ CACIO E PEPE ESTIVA x>

Nun puoi di de esse’ stato alla Valle Del Sacco
se non la provi armeno una, due,

pure tre vorte nella vita!

Spaghetti con fonduta di Pecorino Romano DOP,
na’ bella spolverata de pepe nero, fiori de zucca
e granella di pistacchio di Bronte.

Se Gode Forte. 14€

perfetta con:?
Chardonnay -Colognole +6€

SPOLPAMI < New

Spaghetti alla chitarra con rag di polpo e pecorino.
Tanta robba davero. 15€

perfetta con:?
Chianti Rufina - Colognole +6€

‘NA ZUCCHINA AR MARE
Spaghetti alla chitarra con crema di zucchine,

moscardini marinati agli agrumi e scorza di limone.
“E te dico fermate”. 14€

perfetta con:?
Pecorino - Cocci Grifoni +6€

Hun

di bufala Campana DOP.
Perfetto per due persone. 14€

Gl Pridoc T forna?

SENZA VIA DI SCAMPO

Risotto mantecato con crema di scampi
e uno scampetto ar centro. 14€

perfetto con:?
Rosato - Val delle Rose +6€

CARBONARA

Spaghetti con crema d’uovo, Pecorino
Romano e guanciale croccante. 12,5€

perfetta con:?
Chardonnay - Colognole +6€

AMATRICIANA

Bucatini con salsa al pomodoro,
guanciale croccante e Pecorino Romano. 12€

perfetta con:?
Chianti Rufina - Colognole +6€

TRASFERTA IN SICILIA
Spaghetti con crema d’uovo e Pecorino

Romano DOP,pepe nero, gamberi spadellati,
granella di pistacchio di Bronte e
scorza di lime. “Anvedi che viaggio”. 14€

perfetti con:?
Pecorino - Cocci Grifoni +6€
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‘A CAMPAGNOLA

Tagliata di manzo selezionata,
servita con chips di zucchine,
pomodori secchi e miele. 23,5€

MEDITERRANEA

Tagliata di manzo selezionata,
servita con rughetta, pomodori
pachino e scaglie di parmigiano. 22€

perfetta con:?

perfetta con:?
Rosato - Val delle Rose +6€

Chianti Rufina-Colognole +6€

1

CHE “FICATA” SEMPLICE SEMPLICE -
Tagliata di manzo selezionata, Tagliata di manzo selezionata,

servita con fichi, cipolle caramellate, servita con olio aromatizzato

pepe nero e olio al basilico. 23€ al rosmarino. 20€

perfetta con:? perfetta con:?

Rosso Piceno - Cocci Grifoni +6€ Rosato - Val delle Rose +6€

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI v
Er Classico Estivo Immancabile!

Croccanti e dorati anelli de calamari e gamberi, tutti belli
panati nella farina fritti in olio bollente. 20€

perfetta con=?
Valdobbiadene Brut - Casa Vittorino +6€

Mettice pure du’ alicette fritte ! + 3€

TONNO SUBITO!
A’ semplicita ai suoi massimi livelli.
/\ Filetto di tonno piastrato, olio extravergine d'oliva. 17€

S perfetta con:?
Chardonnay - Colognole +6€

& &n:ij;mé pe %mmfw'
Se hai particolari intolleranze o allergie m

alimentari, chiedi al nostro Staff il manuale degli

CICORIETTA AJO, 0JO allergeni. Siamo a tua completa disposizione! *In

E PEPERONCINO 5¢ questo esercizio in caso di irreperibilit dialcune GIRA PAGI.NA
materie prime fresche, si utilizzano quelle |.e -’;‘COP"
surgelate all’origine. **Tutto il pesce fresco e e Nostre

PATATINE FRITTE 4,5€ semilavorati vengono prodotti e conservati con la Pizze!

tecnica dell’abbattimento rapido.
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Queste sono quelle da Fori de capoccia, che rompono ogni tipo de schema loggico.
Semo matti mica pe” niente!

e
New > RIBELLE TOTALE AL MARE

Edizione Limitatissima!

Sembra de sta al mare ad ogni morso.

Lasciate travolge dal suo gusto unico...

dar primo fino all’'urtimo morso. E PURA EMOZIONE!
Pomodoro pelato, polpo, pane croccante,

salsa verde e polvere di olive taggiasche.

Ce stai ancora a pensa’? Daje! 19€

perfetta con: ?
Rosato - Val delle Rose +6€

VIZIATISSIMA l’“/’ S bnfervin:

Fior di latte, fiori di zucca, bresaola,
stracciatella e scorza di limone. 15€

CAPONATA New
Caponata di melanzane,
ricotta salata stagionata e

pinoli tostati. 13,5€
perfetta con=?

Rosato - Val delle Rose +6€

perfetta con: ?
Rosato - Val delle Rose +6€

SALMONE IN CAMPAGNA

Fior di latte, zucchine, salmone
affumicato, ricotta all’erba cipollina
e pomodori secchi marinati. 15€

perfetta con:?
Pecorino - Cocci Grifoni +6€

ALICIANDO [”/’“"‘z"?'”‘-i”

Datterino giallo, mozzarella di
Bufala Campana DOP ed alici
del Mediterraneo. 14€

perfetta con: ?
Chardonnay - Colognole +6€

le Golefe Pgye

ORTOLANA

Mozzarella fior di latte,
cicoria ripassata, melanzane
rosticciate e zucchine. 9€

BOSCAIOLA

Pomodoro, mozzarella fior di latte,
funghi champignon e salsiccia 10€

PATATE E SALSICCIA

Mozzarella fior di latte, patate
e salsiccia. 10€

RENDILE SPECIALI
NAPOLI Mettice ‘na marcia in piu!

Pomodoro, mozzarella fior di latte
e alici. 7,5€

FRIGNONA [::>

Pomodoro, mozzarella fior di latte,
funghi champignon, uovo sodo,
carciofini, olive e prosciutto crudo. 10,5€

BUFALONA

Pomodoro, mozzarella di Bufala D.O.P.
olio evo e basilico fresco. 10€




[l Nostro unimpasto ad alta digeribilit fermentato naturalmente fino a 36 ore,
da cui nasce una pizza bassa e scrocchierella come la Tradizione Romana impone.
Rigorosamente cotta nel nostro forno a legna e spianata a mattarello.

le Py (ingorde

Queste so’ quelle dove nun te puoi shaglia’

VITTORIANA
Pomodoro, pomodoro ciliegino
in cottura, mozzarella di Bufala
Campana DOP in uscita e pesto
di basilico. 12€

RITORNO ALLA CIOCIARA < New
Peperoni alla brace

marinati, con salsiccia

e provolone stagionato. 11€

perfetta con: ?
Rosso Piceno -Cocci Grifoni +6€

perfetta con: ?
Rosato - Val delle Rose +6€

AGITATA
Pomodoro, guanciale croccante,

fior di latte a fette, grana, e
salsa alla ‘nduja calabra. 11,5€

MICA PIZZA E FICHI
Pomodoro, prosciutto e fichi 11€

perfetta con:?
Rosso Piceno - Cocci Grifoni +6€

perfetta con:?
Chianti Rufina -Colognole +6€

FIORD’ALICE

Fior di latte, fiori di zucca,
stracciatella e alici

del mediterraneo. 12,5€

MARINELLA New

Pelati schiacciati a mano, datterino
giallo confit, pomodori secchi, alici
marinate,origano e scorza di limone.

Un sogno ad occhi aperti! 12€

perfetta con=?
Valdobbiadene Brut -

perfetta con:? Casa Vittorino +6€
Rosato - Val delle R
osato - Val delle Rose +6€ PARMIGIANA
VALLE DEL SACCO Pomodoro, mozzarella di Bufala

Campana DOP, melanzane

Fior di latte, radicchio trevigiano, Pa -
rosticciate, grana e basilico

fior di latte affumicato, guanciale

fresco. 11€
croccante e grana. 11,5€
? : perfetta con:Q
perfetta con: Rosato - Val delle Rose +6€

Chianti Rufina -Colognole +6€

E UNDOLCETTO?
Che fai, te ne privi?

Ce sta’ sempre spazio, se lascia a prescinde’, so’ le basi
per esse’una buona forchetta Romana DOC...
Alla fine é quel lusso che tutti se meritamo. Volemose Bene.

Chiedi al nostro Staff la carta dei dolci, buttace n"occhio!
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